
WÖRTERBUCH!
P I Z Z E

Bigoli in "Salsa"
mit gedünsteten Zwiebeln und geschmolzenen
Sardellen

Bigoli all'Amatriciana con Guanciale  
in Tomatensoße, leicht scharf 

Bigoli al Ragú bianco di Vitello 
mit Kalbsragout, ohne Tomatensoße

Tagliatelle al Pesto di Rucola,
Fonduta di Asiago e Noci
mit Rucola-Pesto, Asiago-Creme und gerösteten
Walnüssen

Tagliatelle con Branzino, Zucchine,
Menta e Pistacchi
mit Wolfbarsch, Zucchini, Minze und gehackten
Pistazien

Mezzemaniche all'Arrabbiata
in Tomatensoße, mit Knoblauch und Chili, scharf

Mezzemaniche con "Luganega" e
Peperoni
in Tomatensoße, mit "Luganega" und Paprika

Mezzemaniche alla Sorrentina
in Tomatensoße, mit Knoblauch, Basilikum und
geschmolzenem Büffelmozzarella

Asiago: milder Schnittkäse aus
Kuhmilch (Venetien) | Bigoli: die
dickere Variante von Spaghetti aus
Eierteig (Venetien) | Giardiniera:
hausgemachtes eingelegtes Gemüse
süß-sauer | Guanciale:
luftgetrochtener Speck von der
Schweinebacke (Latium) |
Luganega (Salsiccia): typische
Bratwurst vom Landschwein aus
eigener Herstellung |
Mezzemaniche: ähneln Rigatoni,
sind aber kürzer und können besser
den Sugo aufnehmen | Soppressa:
typische Salami vom Schwein mit
Knoblauch (Venetien)

"Risi e Bisi" al Pesto di Rucola 
con Spiedino di Fegato di Vitello
Risotto mit Erbsen, Rucola-Pesto und
Kalbsleber-Spießchen

Risotto al Radicchio, Merlot e
Asiago
Risotto al Gorgonzola e 
Pere (Birnen)
Risotto al Salmone (Lachs),
Paprika e Rosmarino

R I S O T T I



15.5€








14€



14.5€



15€

ausschließlich mit Risotto Vialone Nano (Venetien)

Sarde in Saor
Sardinen süß-sauer eingelegt mit Zwiebeln, Rosinen
und Pinienkernen

Büffelmozzarella
150g. Molkerei "Francia" wahlweise mit: 
    - frischen Tomaten, schwarzen Oliven und
      Basilikum ~ 11€
    - Rucola Salat, Birnen und Walnüssen ~ 12€
Tartare di Manzo
Rinder-Tartare ca. 110g. angemacht mit Kapern und
Zwiebeln, dazu Kurkuma-Mazonnaise

Radicchio ai Ferri, Crostini di Pane e
Crema di Asiago
Radicchio vom Grill mit Brot-Crostini und Asiago-
Creme

Tagliere di salumi con la
"Giardiniera"
Variation von gemischten Aufschnitten mit
"Giardiniera"

Gegrilltes Gemüse (kalt) 
und Radicchio-Salat mit Grana 
"Soppressa", Polenta 
und gebratene Champignons

11€
















13€







9.5€








15.5€







11.5€






11€

A N T I P A S T I

C A R N E  
Costata di Manzo ai Ferri 
argentinisches Angus Rib Eye Steak vom Grill -
ca. 280g. dazu rustikale Kartoffeln und Gemüse 

Come una Bistecca... (wie ein
Rumpsteak)
ca. 220g. Hack vom Grill aus argentinischem
Angus Roastbeef mit knusprigem Guanciale, 
dazu rustikale Kartoffeln und Kurkuma-
Mayonnaise 

"Luganega" ai Ferri  
typische Bratwurst vom Landschwein aus
eigener Herstellung, dazu Polenta und Gemüse

Fegato di Vitello alla Veneziana
Kalbsleber in Zwiebel-Salbei-Soße, dazu
gratinierte Polenta

26.5€





23€











15.5€





20.5€

P A S T A

11.5€





12.5€



14.5€





11€








15.5€






10.5€





12.5€




13€

Alle Nudelgerichte enthalten Grana, außer die mit Fisch.
Bigoli, Tagliatelle und die Pasta Ripiena werden bei uns frisch 

 zubereitet.

P E S C E
Insalata con Verdure grigliate e
Salmone al Sesamo
Salatteller mit gegrilltem Gemüse (kalt) und
gebratenem Sesam-Lachs 

Salmone in Crosta di Pistacchi
con Risotto al Limone
Lachsfilet in Pistazien-Kruste, dazu Zitronen-
Risotto 

Branzino ai Ferri  
Wolfbarschfilet vom Grill, dazu Polenta und
Gemüse



16€








23.5€




22.5€

Margherita

Gegrillte Gemüse und Asiago

San Daniele, Funghi e Rucola

Sardellen, Kapern und schwarze
Oliven 

Auberginen, Rucola-Pesto und Grana

Büffelmozzarella (kalt), frische
Tomaten und Basilikum

"Soppressa" e Funghi

Radicchio, "Luganega" e Grana

Gorgonzola, Rosmarino und kaltes
Guanciale
Pizza bianca - ohne Tomatensoße

8€



11.5€



13€





9.5€



11.5€





12€



9.5€




12€





11.5€

Alle Pizzen sind mit Mozzarella "Fior di Latte" und 
Tomatensoße belegt, Ø ca. 29 cm.

D O L C I
Tiramisu

Panna cotta di Stagione

Brownies con Gelato al Ribes 
Schoko-Brownies mit Cassis-Sorbet

Parfait alle Arance e Zabaione
Orangen-Zabaione-Parfait

6€

6€

6.5€



6.5€



Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten, die eine U
nverträglichkeit auslösen, w

enden Sie sich bitte an unsere Servicepersonal. 

Kleiner Salat extra 4€
Portion Gemüse, Polenta oder rustikale Kartoffeln extra 4.5€

(nur mit einem Hauptgericht kombinierbar)

G E T R Ä N K E
Alkoholfreie Getränke
Apfelsaft - Johannisbeersaft - 
Maracujasaft

Säfte ~ als Schorle 
Coca Cola - Cola Zero - 
Fanta - Spezi - Limo

Viva con Agua 
"leise" oder "laut" (ohne oder mit)

0,2l   2.5€

0,4l      4€

0,2l   2.8€

0,4l   4.6€

0,33l   2.7€

0,75l   5.5€

S P R I Z Z E T T I  

0,2l       5€Spritz Aperol - Padova
Spritz Campari - Milano
Spritz Cynar - Padova
Spritz Select - Venezia

Bier vom Fass
Helles - Kellerbier (100% bio)
Flaschenbier
Hefeweizen - Weizen Dunkel
Flaschenbier Alkoholfrei
Paulaner Hefeweizen
Fürstenberg Pils 

0,5l   4.1€

0,5l   4.1€

0,5l   4.1€

0,33l   3€


