LIEBE FREUNDE MIT GLUTENINTOLLERANZ, ENDLICH IST ES SOWEIT!
NACH VIELEN VERSUCHEN HABEN WIR DEN TEIG GEFUNDEN, DER ZU UNSERER
ART VON PIZZA PASST. UND IHR KONNT IHN AUCH GENIESSEN :)
DIREKT AUS ITALIEN KOMMT DIE HOCHWERTIGE GLUTEINFREIE VARIANTE MIT
BESTEN ZUTATEN UND VON HAND VERARBEITET.

EINE CHANCE UNSERE BELIEBTE PIZZEN NICHT ZU VERPASSEN **
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** die glutenfreie Pizza kann Spuren von Gluten enthalten,
da sie mit extra Blech, aber im gleichen Backofen gebacken wird




